
 
 
 

 

 
 

DESSERT 
 

UNSERE KLASSIKER 
 

BÄRENWIRT´S  
GERÜHRTER EISKAFFEE   8,5
   

hausgemachter MOHR IM HEMD        8 
hausgemachter MOHR IM HEMD  
MIT VANILLEEIS    9,5 
 

PALATSCHINKEN mit 
 hausgemachter Wachauer 

Marillenmarmelade  per Stk. 4,9 
 hausgemachten Preiselbeeren  

per Stk. 4,9 
 Vanilleeis, Marillenmarmelade 

Nüsse & Schokosauce   per Stk.  9 
 

„ERTRUNKENER KAFFEE“ 
 kl. Espresso mit 1er Kugel Vanilleeis   5,5 
 

Tradition ist nicht die Anbetung der Asche, 
sondern die Weitergabe des Feuers.“ 

(Jean Jaurés, 1910) 
 

UNSERE SÜSSEN VERFÜHRUNGEN 
 

CRÈME BRÛLÉE 
HIMBEER.FENCHELEIS    12 
 
GEBACKENE APFELKNÖDEL 
MOSTSCHAUM      12 
 
VEGANER  KOKOSBISKUIT 
MISOEIS.HASELNUSSCRUMBLE.HIMBEERGEL 13 
 

3erlei SORBETVARIATION    9,5 
 
KÄSETELLER  
QUITTENGELEE.BAUERNBROT   15 

 
SÜSSE FLÜSSIGKEIT DAZU 

 

BEERENAUSLESE 1/16 ltr.     7 
 

MOSTELLO 1/16 ltr.      7 
INNOVATIVE KOMPOSITION AUS BIRNENWEIN UND DESTILLAT 
VON JOSEF FARTHOFER  SÜSS 
 
Lieber Gast! 

Informationen über Stoffe in unseren 
Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten 
auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei 
unserem Servicepersonal!*  Ihr Gastgeber             

*gem. § 3 Abs 2 Allergeninformationsverordnung, BGBl. II Nr. 175/2014 

 
 
 
 

 
 

DESSERT 
 

OUR CLASSICS 
 

BÄRENWIRT´S  
STIRRED ICED COFFEE   8,5
   

HOME MADE  
CHOCOLATE NUT SOUFFLE          
WITH WIPPED CREAM   8 
MIT VANILLEEIS    9,5 
 

PAN CAKE WITH 
HOMEMADE    PER PIECE 4,9 
WACHAUER APRICOT MARMALADE 
OR 
HOMEMADE CRANBERRIES 
 
PAN CAKE WITH 
WACHAUER APRICOT MARMALADE 
CHOCOLATE SAUCE.NUTS.VANNILA 
ICECREAM   PER PIECE 9 
  
„AFFOGATO“ 
ESPRESSO WITH VANILLA ICECREME  5,5 
 

 

OUR SPECIAL SWEET DREAMS 
 

CRÈME BRÛLÉE    12 
RASPBERRY.FENNEL ICE CREAM  
 
 

BAKED APPLE DUMPLINGS 
CIDERCREAM      12 
 

VEGANER KOKOSBISKUIT   13 
MISOEIS.HAZELNUT.CRUMBLE.R 
 

3erlei SORBETVARIATION    9,5 
 

CHEESE PLATE 
QUITTENGELEE. FARMERS BRED  15 
 

SWEET WINE 
 

BEERENAUSLESE 1/16 ltr.     7 
 

MOSTELLO 1/16 ltr.      7 
INNOVATIVE KOMPOSITION AUS BIRNENWEIN UND DESTILLAT 
VON JOSEF FARTHOFER  SÜSS 
 
Dear guest! 
Information about substances in our dishes that may cause allergies or 
intolerances is available on request from our service staff* 
Your host *acc. to § 3 Abs 2 Allergeninformationsverordnung, BGBl. II Nr. 
175/2014 
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