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REGION
GASTRONOMIE MOSTVIERTLER FELDVERSUCHE

Ein kulinarisches Experiment
Wer sich entwickeln will weiB, dass man dafur ein Risiko eingehen muss. Gastronomen und
Produzenten aus dem Mostviertel haben sich das zu Herzen genommen, experimentierten
gemeinsam mit inren G&sten auf allerhdchstem Niveau und gehen damit nun in die néchste
Runde.
Getrieben von der Neugierde und beflugelt durch die unerschépfliche Vielfalt der Region
sind die Gastronomen und Produzenten des Mostviertels neuen Geschmdackern auf der Spur
und loten im Rahmen einer extra dafur ins Leben gerufenen Veranstaltungsreihe mit dem Titel
wFeldversuche" die Grenzen des Machbaren aus.

Eine Region feiert das Experiment
Veranstaltungen rund um Kulinarik gibt es viele — die Feldversuche wollen aber jene
Seiten des Mostviertels zeigen, die Innen bisher unbekannt gewesen sind. Antrieb ist
die Uberzeugung, dass das Bessere das Gute schldgt, wenn man nur ausreichend
Mut und Experimentierfreude an den Tag legt.

www.feldversuche.at
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